BERGER-RIVE

Propriété de la famille Berger-Rive depuis 4 générations de vigne-
rons, le Manoir de Mercey est un domaine viticole situé a Cheilly-les-
Maranges, au sein du hameau de Mercey comme son nom l'indique. Xa-
vier Berger, rejoint en 2015 par son fils Paul, y exploite 22 Ha répartis
entre la Cote Chalonnaise (avec les appellations Rully et Mercurey) et
les Hautes Cotes de Beaune.

A.O.C : Mercurey

Lieu-dit : Chateaubeau

Commune : Saint-Martin-sous-Montaigu
Cépage : 100% Pinot Noir

Surface : 4 Ha

Date de plantation : 1957

Densité : 10 000 pieds/ha

Taille : Guyot simple

Altitude : 330-340 m

Exposition : Sud-Ouest

Terroir : Argilo-calcaire

Vinification : Macération de 10 jours a 28-30°C, avec un point haut a

34°C avant décuvage. Fin de fermentation lente, pour favoriser les
aromes de fruits rouges du Pinot Noir.
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MANOIR DE MERCEY Elevage : Apres une fermentation d’environ 25 jours, le vin est entonné
—\ [ en flts (dont 20% de fits neufs). Il y sera élevé entre 12 et 14 mois, puis
légerement filtré avant d’étre mis en bouteille.

e S ] Dégustation : Aromes de fruits mirs mélés a un soupgon de boisé. Tres

‘\g 2 généreux et voluptueux en bouche.
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Vieillissement : 6 a 12 ans selon le millésime
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Accompagnement : Parfait avec une belle piece de beoeuf, de I'agneau
ou du gibier.

WWW.BERGER-RIVE.FR




